LIMONADIER DU ROI
DEPUIS 1766




LE PETIT-DEJEUNER LAPEROUSE
28€

A COMPOSER - 8h-10h30
TO COMPOSE - 8am-10:30am

LES ®@UFS LAPEROUSE

The Lapérouse eggs
Suppléments : Saumon +6€ / Truffe +10€ / Bacon +6€ / Caviar (20gr) +65€

L’M®uf coque ciboulette & beurre - The soft-boiled egg chives & butter

Ou - Or
Les ceufs au plat - The fried eggs +4€
Ou - Or

Les ccufs brouillés - The scrambled eggs+6€

VIENNOISERIE OU PAIN

Viennoiserie or bread

Croissant ou Pain au chocolat ou Brioche sucrée
Croissant or Pain au chocolat or Sweet brioche

Ou - Or

Toasts ou Baguette tradition
Toasts or Baguette

GRANOLA

Fromage blanc, fruits de saison, granola maison
Cottage cheese, secasonal fruits, homemade granola

Juice
Jus press¢ : Orange ou Pamplemousse ou Citron
Squeezed juice : Orange or Grapefruit or Lemon

Jus frais : Jus Confiance « gingembre detox »
ou jus Beauté¢ « carotte detox » ou jus Amour « Green detox »
Fresh juice : Confiance juice «ginger detox»
or Beauté juice «carrot detox» or Amour juice «green detox»

BOISSON CHAUDE
Hot drink

Café¢ ou 'Thé ou Infusion ou Chocolat chaud
Coffee, Tea, Infusion or Hot Chocolate

Prix net TTC. Service inclus.



N A 4 0
s A LA CARTE “agarl

VIENNOISERIES & PAINS

Viennoiseries & bread

CrOISSANTL L et e 4€
Pain au chocolat.. oo 4€
Brioche sucrée.. ..o 5€

Sweet brioche

Toasts, Deurre, CONTITUTE. . ..o e 6,5€
Toast, jam and butcer

Baguette tradition, beurre, confiture.........cooiiiii 6.5€
Traditional baguette, jam and butter

Pain au levain, beurre, CONTItUTre...o..viiiniii e 6.5€
Sourdough bread, jam and butter

Pain sans gluten, beurre, confiture...............oo 9€
Gluten free bread, jam and butter

Corbeille de pains & viennoiseries, beurre, confiture....co.ooeoeeiiiiiin.n. 20€

Bread and viennoiseries basket, butter and jam

Suppléments : Confiture +2€ / Beurre +2€ - Add : Jam +2€ / Butter +2€

HEALTHY BREAKFAST

Salade de fruits de SATSONM...uii it e 18€
Seasonal fruit salad

Granola maison, fromage blanc, fruits de saison.............cocoon. 13€
Homemade granola, cottage cheese, seasonal fruits

AVOCAAO TO@STun ettt ettt et e 14€
Suppléments : Saumon +6€ / Truffe +10€ / Bacon +6€ / (Euf au plat +6€
Add : Salmon +6€ / Truffle +10€ / Bacon +6€ / Fried egg +6€

NOS ®@UFS LAPEROUSE

Our lapérouse eggs

L’ceuf coque, ciboulette et beurre, toast....oovviiiiiiiiiiiiiiiiiins 9€
Soft-boiled egg, chives and butcer, toast

LLes 0eufs AU Plat. .o 1€
Fried eggs

Lhes 0cufs DroUilles. . o 12€
Scrambled eggs

Suppléments : Saumon +6€ / Truffe +10€ / Bacon +6€ / Caviar (20gr) +65€
Add : Salmon +6€ / Truffle +10€ / Bacon +6€ / Caviar (20gr) +65€

Prix net TTC. Service inclus.






